e - Meat processors

DISPENSER

dispenser
shrink wrappers

« |deati per il confezionamento di alimenti come
carne, formaggio, pasta, frutta e verdura freschi; i
dispenser offrono un servizio veloce e igienico nei
supermercati, macellerie e gastronomie in genere,
dove il commercio di prodotti freschirichiede un
confezionamento giornaliero veloce e sicuro.

e Struttura in acciaio inox.

e Rulli e astine in alluminio anodizzato

« Taglio del film per mezzo di un filo caldo a bassa
tensione per i modelli 40M, 50M2 e 51M.

* Profilo teflonato per il modello 51MB (non provoca

fumo).
51 M
\C\ * Designed for packing meat, cheese, pasta, fruits
,\Q and vegetables; our wrapping machines offer a
ng) »\5 fast hygeninc service for supermarkets, butcher’s,
~ é‘? ’ delicatessens and wherever fresh products retail
IS5y needs a quick and safe daily packaging.
O « Stainless steel body.
) o * Anodized aluminium rollers and rods.
* Film cutting by means of a low-voltage heated wire
(versions: 40M, 50M2 and 51M)
* 51MB version with teflon coated section. (do not
Smoke).
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1. Particolare filo caldo 2. Profilo teflonato
Heated cutting tread Teflon-coated section
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Watt mm mm mm mm mm mm Kg mm kg
40M 1) 115 230V/50Hz 400 290x165 45 500 125 290 125 580x600x370 14
50M2 1) 115 230V/50Hz 500 290x165 50 500 125 290 14 650x580x370 15,5
51M 1) 115 230V/50Hz 500 300175 50 720 130 185 145 780x670x270 16
51MB 2) 190 230V/50Hz 500 300175 50 720 130 185 145 780x670x270 16
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